
A L K U R U O K A

S N A C K S

Katajalla savustettua punajuurta | Vuohenjuustokreemiä | Mallasleipää | Kuusta
17

19

Grillattua marmorifileetä│Dijon-kreemiä│Kaprista│Sipulia 
19

Glaseerattua kateenkorvaa | Portviinissä haudutettua sipulia│Karemellisoitua sipulia│Valkoherukkaa 
19

PUNAJUURI

TARTAR

KATEENKORVA

MUSTEKALA
Confattua mustekalaa | Savustettua paprikaa | Pikkelöityä luumua | Salottisipulia

M E N U  " B R A S A "  7 8 V I I N I T  M E N U L L E 5 7

"Anna meidän tehdä elämäsi  helpoksi  sekä s inut  onnel l iseksi . "

Menu tehdään jaet tavaksi  seurueen kesken. Menun pääruoan voi t
val i ta myös specials- l is ta l ta l isähinnasta.  Leipä ja 

THOREAU-vedet s isäl tyvät  menuun.

CULATELLO
Zibello Oro│30 kk

PEURA WALLENBERG
Ruskeaa voita | Sancho pippuria

CACIO E PEPE
Fermentoitu mustapippurimajoneesi

MUSTA POSSU
Brasan ilmakuivattu kinkku

7

12

11

7OLIIVIT
Heinällä savustetut gordal-oliivit

8

CRUSTADE
Tuoretta tonnikalaa | Ankanmaksakreemiä 

9

Raaka-kypsytettyä hamachia | Fermentoitua nashi päärynää | Umamisoijaa
18HAMACHI



10

Passion posset | Veriappelsiinisorbettia | Thai mangoa

27

13

JÄLKIRUOKA

JÄÄTELÖKÄRRY

Brasan omena tarte tatin | Umamijäätelöä (2:lle)
Valmistusaika n. 20 min

TUTTI FRUTTI

TARTE TATIN

Tilaa Brasan artesaanijäätelökärry pöytään 

6 / palaJUUSTO

P Ä Ä R U O K A

31

28

33

35

Grillattua juuriselleriä | Parmesan-voikastiketta | Enokia | Kastanjaa
LUOMUSELLERI

Oulunjärven kuhaa | Grillattua persiljajuurta | Lardoa | Fermentoitua valkoista parsaa
KUHA

Kotimaista marmorifileetä | Grillattuja pippureita | Valkosipuli-voi perunoita | Rapeaa perunaa
PIPPURIPIHVI

Grillattua iberico porsaan niskaa | Sahramirisottoa | Savustettua tomaattia | Ndujaa
IBERICO

Valikoima juustoja│Päivän hilloke

B R A S A N  S P E C I A L S

"Val i tse dry-age kaappimme herkul l is ia ant imia 
seurueel lesi  jaet tavaksi  er i l l isel tä l is ta l ta."

VELOITAMME LEIPÄ JA VESITARJOILUSTA 5 / HENKILÖ
Vierai lun ajaksi  salv ia-mustapippur i le ipää & karamel l isoi tua s ipul ivoi ta,  sekä suodatet tua THOREAU-vettä.
Henki lökuntamme kertoo al lergeneeistä sekä raaka-aineista tarv i t taessa.

13
Suklaaganache | Oliiviöljyjäätelöä | Yuzukreemiä
SUKLAA PIIRAS


